


Energia mediterranea,

cucina autentica incentrata sul fuoco, 

oasi urbana e bar, immersi nella natura.



RAW

Tartare di ricciola 
con latte di mandorla, 
pomodoro confit e mentuccia 

(1/4/8/12)

22€

Tacos di fassona 
con bacon jam, 
cipolla croccante e rucola 

(12)

22€

Carpaccio di pesce bianco
avocado e mango 

(4)

24€

Grand Plateau 

(2/4/14)

80€

Ostriche

STARTER

Uovo pochè
spuma parmigiano, asparagi 
e polvere di olive nere 

(3/7)

16€

Polpo alla brace
corn alla messicana e chimichurri 

(7/12)

17€

Foie gras
arachidi e frutti di bosco 

(1/5/12)

32€

Pastrami
coleslaw e pan brioche 

(1/3/7/12)

25€

Capasanta 
con gazpacho e barattiere 

(12/14)

25€

(14)

9€/pz



PASTA & RICE

Paella Vegetariana 

(9)

50€

Paella di Crostacei 

(2/4/13/14)

70€

Fettuccine ragù d'anatra
arancia e Comté 

(1/3/7/9/12)

23€

Spaghetto con astice 

(1/2/12)

35€

Bottoncino cacio e pepe 
con caviale essiccato 

(1/3/4/7)

23€

Tagliolino 
burro affumicato e bottarga 

(1/3/4/7)

22€

Spaghetto ai 3 pomodori 
alla brace 

(1)

17€



MAIN

Filetto di manzo
patata, salsa yogurt e cipollina 
(7/9/12)

33€

Pluma con mole contemporaneo
mango e mais 
(1/8/9/11)

32€

Galletto alla diavola 
con terrina di patate alla brace e mayo al rosmarino 
(3/7/9/12)

35€

Trancio di spigola
lattuga alla brace e bernese 
(3/4/7/12)

30€

Lobster Roll 
(1/2/7/9/12)

25€

Balagan Burger 
(1/3/6/7/10/12)

25€

Catalana Imperiale 
(2/12)

47€



FROM JOSPER GRILL

T-Bone (1,5 kg)
9€/hg

Entrecôte (0,5 kg)
7€/hg

Costata (1 kg)
9€/hg

Pescato del Dia 

(4)

9€/hg

Scampi alla brace 

(2)

12€/hg



French Fries
10€

Patata Novella 

(7)

10€

Cesar Salade 

(1/3/7)

19€

Insalata Greca 

(7)

15€

Pimento del Patrón
10€

DESSERT

Tiramisù

(1/3/7)

12€

Lemon Tarte 

(1/3/5/7/8/9/10/11/12)

12€

Profitterole

(1/3/7)

12€

Millefoglie

(1/3/7)

12€

Tagliata di Frutta
15€

SIDES



drinks

acqua
Panna, San Pellegrino, Nepi

2.5

caffetteria
espresso o decaffeinato

2.5

pane e servizio
2

soft drinks
Coca-Cola, Coca-Cola zero
Fever-Tree: tonic, lemon, 
ginger beer
5

bibite galvanina
aranciata, chinotto, limonata
thè al limone, thè alla pesca

5

succhi bio
ananas, mirtillo, pesca
5

Si avvisa la gentile clientela che nella nostra attività sono presenti allergeni. 
Pertanto, si invitano le persone allergiche e/o intolleranti a chiedere informazioni 
al personale di sala.

1 Cereali - 2 Crostacei - 3 Uovo - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte e derivati - 8 
Frutta a guscio - 9 Sedano - 10 Senape - 11 Semi di sesamo - 12 Diossido di zolfo - 13 
Lupini - 14 Molluschi
Prodotti surgelati all’origine *
Prodotti congelati in loco mediante abbattimento della temperatura °




